*** Unsere Empfehlungen ***

Ofenfrischer Schweinsbraten

auf Apfelrotkohl mit Dunkelbiersauce und Bratkartoffeln
17.90 Euro

Kasseler vom Nacken

auf Dunkelbiersauce mit Griinkohl und hausgemachtem
Kartoffelstampf

17.90 Euro

8 Niirnberger Rostbratwiirstel

mit Sauerkraut, Dunkelbiersauce und hausgemachtem
Kartoffelstampf

15.90 Euro

Rammelsberger Steakgerichte
Steaks vom argentinischem Angus Rind mit
dem klassischen Fettrand frisch vom Grill
und hausgemachter Krauterbutter.

Auf Wunsch auch ohne Fettrand.

Steak Rammelsberg

herzhaftes Rumpsteak vom Black Angus (300 gr.)
mit Ofenkartoffel und Sauerrahm

33.90 Euro

Steak Braukutscher

herzhaftes Rumpsteak vom Black Angus (300 gr.)
mit Rostzwiebeln, frischem Markgemiise und Sauce
Hollandaise und Bratkartoffeln

35.90 Euro

Steak Madagaskar
herzhaftes Rumpsteak vom Black Angus (300 gr.)
mit hausgemachter Pfeffersauce, Bratkartoffeln und

einen gemischtem Salatteller mit Kriuterschmand
35.90 Euro



*** Unsere Empfehlungen ***

So schon kann Bier sein

Rammelsberger Haustrunk

ein Pils im Felsenkeller gereift mit leichter
Hopfennote (5,2% vol.)

0,31 4.20 Euro *0,51 6.50 Euro

Rammelsberger Winterbier

ein dunkles untergériges Bier mit einer
malzigen Hopfennote (4,9% vol.)

0,31 4.20 Euro * 0,51 6.50 Euro (Steinkrug)

Unsere speziellen Getrinkeempfehlungen

HUGO
Prosecco auf Eis mit Holunder-Sirup, frischer Minze und Soda
0,3 1 Glas 8.90 Euro

Die Schwester von HUGO

Prosecco auf Eis mit Blutorangen-Sirup, frischen Orangenscheiben
und Soda

0,3 1 Glas 8.90 Euro

HILDE

Die Schwigerin von HUGO

Prosecco auf Eis mit Himbeer-Sirup, geeisten Himbeeren und
Soda

0,3 1 Glas 8.90 Euro



